Herzlich willkommen!

Schén, dass Sie Inr Weg heute zu uns
in den Piestingerhof fuhrt.

Hier werden Speisen mit Zutaten aus regionalem
Anbau zubereitet — mit dem Wissen um Herkunft,
mit Sorgfalt und mit viel Leidenschaft
far gute Kuche.

Neben genussvollen Stunden im gemutlichen
Ambiente bietet der Piestingerhof auch den
passenden Rahmen fur besondere Anléasse.

Ob Hochzeit, Taufe, Firmenfeier oder ein anderer
Grund zum Feiern — das Team begleitet Sie von der
MenUauswahl bis zur Dekoration und geht gerne auf

persdnliche Wunsche ein.

-

Wir wanschen hnen
genussvolle Momente,
gutes Essen und eine

rundum angenehme Zeit!
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Alkoholfreie Getranke

Traubensaft aus Mérbisch ALY e
100 % Traubensaft vom Weingut Tiedl : i
gespritzt mit Soda 0,50 It 5,10 3
gespritzt mit Wasser 0,50 It 4,40 )
Apfelsaft naturtrub %
gespritzt mit Soda 0,50 It 5,10
gespritzt mit Wasser 0,50 It 4,40
Limetten-Zitronen-Ingwer Limonade
gespritzt mit Soda 0,50 It 5,10
gespritzt mit Wasser 0,50 It 4,40
Himbeer Soda oder 0,30 It 3,10
Holunder Soda 0,50 It 4,60
Jugendgetranke
Holunderwasser @ 0,50 It 2,70
Himbeerwasser 0,50 It 2,70
Granderwasser 0,50 It 0,80
Zitronenwasser 0,50 It 1,90

Alle Preise in Euro




Alkoholfreie Getranke

Almdudler, Coca Cola,
. g 0,30 It 4,10
Frucade, Eistee Pfirsich
Orangensaft, Apfelsaft 030 It 3,50
0,50 It 4,50
gespritzt mit Sodawasser 0,30 It 3,10
0,50 It 4,50
gespritzt mit Wasser 0,30 It 2,60
0,50 It 3,90
0,30 It 1,90
Sodawasser 0,50 It 250
Mineralwasser in der Flasche
prickelnd oder still 0301t 2,90
0,75 It 5,50
Rauch Fruchtsafte 0,30 It 4,10
Marille, Johannisbeere
gespritzt mit Sodawasser 0301t 3,40
0,50 It 4,80
0,30 It 3,20

gespritzt mit Wasser
0,50 It 4,20

Alle Preise in Eur




Biere und Spritzgetranke

Puntigamer (A)

Schladminger BioZwickl (A)

Paulaner hefetriib (A), Flasche

Gosser Naturgold (A), Flasche
alkoholfrei

Radler (A)
mit Almdudler

Spritzer rot oder weik (0)

Hugo (0)
Soda, Frizzante, Holundersaft, Minze

Aperol (0)
Soda, Frizzante, Aperol

Lillet Berry (0)
Lillet, Beeren,
Schweppes Wild Berry

Alle Preise in Euro

0,20 It
0,30 It
0,50 It
0,20 It
0,30 It
0,50 It
0,50 It

0,50 It
0,30 It

0,50 It

0,25 It

0,25 It

0,25 It

0,25 It




Kaffeespezialitaten & Tee

Mocca, klein
Mocca, groR

Kleiner Brauner (G)
GroRer Brauner (G)

Verléangerter
Cappuccino (G)
Caffe Latte (G)

Affogato Gelato (G)
frisch gebruhter Espresso mit
einer Kugel Vanilleeis

Verschiedene Tees
Teesorten bitte beim Servicepersonal erfragen

Alle Preise in Euro

2,80
4,50

2,90
4,60

3,90
4,10
4,30

4,90

3,90



Hausgemachte Suppen

Kréftige Rindssuppe mit Frittaten 4,10

(ACFGHLMN)

Kraftige Rindssuppe mit 4,70
hausgemachten Leberknédel (ACFLMN)

Zwiebelsuppe (AFGLMN) 5,90
mit Toast und Kése Uiberbacken

Cremesuppe der Saison 5,50

Allergene erfragen Sie bitte beim Servicepersonal

Delikate Vorspeisen

J

Pikantes Beef Tartare (FGLMOP) @W¥ 15,90
fein garniert, mit Toastbrot und Butter

Carpaccio vom Rind (AEFGHOP) : 14,90
mit Rucola, Parmesan, Pesto und Knoblauchbrot
Mozzarella mit Tomaten, Rucola 14,90

und Balsamico (AEFGHLP)
dazu ein kleines Knoblauchbrot
[ F—
. WK
Gebratene Riesengarnelen (ABFGOP) @&y 14,90
3 Stuck, auf mediterranem Grillgemuse dazu w
ein kleines Knoblauchbrot :

Riesengarnele extra 2,50

Hausgemachtes Kichererbsenpliree (AEFGNP) 13,90
mit Gemuse und Pizzabrot

Frisch gebackene Falafel (ACEFGHMNO) 12,90

5 Stk.,, mit Joghurtdip auf gemischtem Salat

Alle Preise in Euro




Frische Salate

Hausgemachter Erdapfelsalat (FLm) 3,90
Blattsalat oder gemischter Salat (MO) 4,80
je nach Saison

Gurkensalat (MO) 4,50
Salat Tonno (DMO) 12,90

Thunfisch auf gemischtem Salat
mit Oliven und Kapern

Griechischer Salat (GLMO) 13,90
Salat aus Tomaten, Paprika, Gurken und Oliven
mit wurzigem Schafskase verfeinert

Vegetarische Spezialitaten

Veganes Gemusecurry (GSOLN) 13,90
serviert mit Reis

Frisch gebackene Falafel (ACEFGHMNO) 15,90
7 Stk, mit Joghurtdip auf gemischtem Salat

Hausgemachte Truffelgnocchi (ACFGMO) 16,90
mit grunem Salat

Gebratener Schafskédse (FGLMOP) 13,90
auf gemischtem Salat g

Alle Preise in Euro



Frischer Fisch

Gegrillter Lachs (ADFO) 19,90
mit cremigem Spinatrisotto

Fischteller (ABDFO) 22,90
saftiger Zander, Lachs und Garnelen auf
mediterranem Gemuse und Rosmarinerdépfel

Wolfsbarschfilet (ADFO) 18,90
mit mediterranem Gemuse und Rosmarinerdépfel

Gebackener Zander (ADFO) 18,90
in Kdrbiskernbrésel mit Petersilerdépfeln

Nudelgerichte

Spaghetti Bolognese (AFLOP) 12,90
mit fruchtiger Fleischsauce (vom Schwein und Rind)
Fusilli Napoli (AFLP) 10,90
kostliche Tomatensauce, Zwiebel und Basilikum
Fusilli Salmone (ABFGOP) 15,90
herzhafter Rducherlachs, Obers und Gemtise

®
Hausgemachte Lasagne (AcGLOMP) -, 14,90
mit granem Salat "o 0p

Alle Preise in Euro




Dino-Teller (ACLG) 6,90
knusprige Chickennuggets mit Pommes Frites -
und Ketchup

Mickey Mouse 6,20
kleine Portion Spaghetti Bolognese (AFLOP)
oder Napoli (AFLP

KoOstliche Burger

Alle Burger mit Pommes Frites

Bacon Spezial Burger (ACFGNO) 13,90
mit kdstlichem Rindfleisch-Laibchen, Salat, Kése,
Knusperspeck, Zwiebel und BBQ-Sauce

Pulled Pork Burger (ACGN) 15,90
mit Schweinefleischstlicken, Coleslaw Salat
und Cheddar Kése

De La Vega Burger (ACFGNOP)
mit hausgemachtem Gemuse-Laibchen, Salat, 13,90
Tomaten, Gurke, Kase und Krauterrahm

Alle Preise in Euro




Fleischgenuss & Schmankerl

Schlemmerplatte flr 2 Personen (ACEGLMN) 45,90
mit Wienerschnitzerl vom Schwein, Cordon Bleu

vom Huhn, gebratenem Schafskése, Falafel und Zander
serviert mit Reis und Pommes Frites

Wienerschnitzerl (ACFGLMO) 14,90
vom Schwein oder Huhn mit
hausgemachtem Erdépfelsalat

Kleine Portion 9,50

Surschnitzerl vom Schwein (ACFGLMO) 14,90
mit hausgemachtem Erdépfelsalat

Klrbiskernschnitzerl (ACEFGLMO) ’ 15,90
vom Huhn, mit Gurken-Erdépfelsalat

Cordon Bleu (ACGHO)
vom Schwein oder Huhn, gefudllt mit Schinken
und Kése, dazu Pommes Frites

Piestingerhof Cordon Bleu (ACG)
vom Schwein, geflllt mit Speck, Zwiebel, Schinken
und Kése, serviert mit Pommes Frites

Gebackene Huhnerstreifen (ACFGHLMO)
serviert auf Erddpfel-Blattsalat mit Joghurtdressing

Gegrillte Hihnerstreifen (GMO)
serviert auf Salatmix mit Joghurt-Dressing

Alle Preise in Euro



Fleischgenuss & Schmankerl

Gebratener Schafskédse (FGLMOP) 14,90
im Speckmantel auf gemischtem Salat

Huhnerfilet Uberbacken (FGLO) 16,90

mit Tomaten, Mozzarella und Gemduserisotto

Piestingerpfandl (AFGLMO)
gegrillte Schweinsmedaillons mit Champignonsauce
und hausgemachten Spatzle

16,90

Grillteller (FGLO) . 20,90
saftiges Huhnerfilet, Kotelett und Filetsteak &
mit Pommes Frites, Krauterbutter und Gemduse

Herzhafter Zwiebelrostbraten (AELMO) 19,90
mit Braterdépfel ’

HausspieR (AEFHLM) 17,90
mit saftigen Filets vom Schwein, Paprika,
Zwiebel und Braterdapfel

Rindsgulasch (ACGLO) 14,90

mit hausgemachtem Knédel

Pfeffersteak (LGSSO) 32,00
200 Gramm zartes Rinderfilet in feiner Pfeffersauce
mit Braterdépfel und Grillgemtise

Alle Preise in Euro




Margherita (AFGLP)
doppelt Kase

Funghi (AFGLP)
frische Champignons

Cardinale (AFGLOP)
Schinken

Salami (AFGLOP)

Spezialsalami (AEFGLOP)
Original italienische Salami, Mozzarella

Hawaii (AFGLOP)
Schinken und Ananas

Spinaci (AFGLP)
Spinat und Schafskase

Formaggio (AFGLP)
4 kostliche Késesorten

Quattro Staggione (AFGLOP)

Schinken, Salami, Champignons, Artischocken

Diabolo (AFGLOP)

Schinken, Salami, Pfefferoni, scharfe Chillisauce

Mafiosi (AEFGLOP)

Speck, Mais, rote Bohnen, Zwiebel, scharfe Chillisauce

Vegetario (AFGLP)
frische Champignons, Mais, Paprika,
rote Bohnen, Zwiebel

Al Capone (AEFGLOP)

Schinken, Speck, Zwiebel, scharfe Bohnenpfefferoni

Calzone gefullt (AEFGLOP)

Schinken, Champignons, Oliven, Artischocken, Knoblauch

Alle Preise in Euro

9,90

10,90

11,90

1,90
14,40

11,90

11,90

12,90

12,90

12,90

12,90

12,90

12,90

13,90




Toscana (AEFGLOP) 12,90
Schinken, Salami, Oliven, Champignons, Sardellen

Rusticana (ACEFGLOP) 12,90
Schinken, Speck, Zwiebel, Mais, Ei
Alfredo (AEFGLOP) 12,90
Schinken, Salami, Pfefferoni, Fleischsauce
Roberto (AEFGLOP) 12,90
Schinken, Salami, Speck, Mais, Pfefferoni
Provinciale (AEFGLOP) 12,90
Schinken, Speck, Mais, Paprika, Pfefferoni
Contessa (ACEFGLOP) 12,90
Schinken, Salami, Speck, Ei, Champignons, Artischocken
Casalinga (AEFGLOP) 12,90
Schinken, Salami, Speck, Champignons, Zwiebel
Prosciutto (AEFGLOP) 14,40
Prosciutto, Oliven, Rucola, geriebener Parmesan
Tonno (ADEFGLOP) 12,90
Thunfisch und Zwiebel
Lachs (ADEFGLOP) 14,90
Lachsstlcke, Spinat, Oliven, Krduterrahm
Molto Grande, 2 Personen (AEFGLOP) 20,90
5 Auflagen nach Wahl
Prosciutto, Lachs 4,90
Garnelen pro Stlck 4,00
Pizzabrot (AEFGP) 3,80

mit oder ohne Knoblauch

extra Auflagen 1,00-4,90
sesamrand (N) 0,80

Alle Preise in Euro




Suf3e Kostlichkeiten

Marmeladenpalatschinken (ACGOP) 1 Stk. 3,90
gefullt mit Marillenmarmelade 2 Stk. 6,90
Eispalatschinken (ACEFGH) 1 Stk. 5,90
gefullt mit Vanilleeis und Schlagobers 2 Stk. 10,90
Hausgemachter Topfenstrudel (ACFGOP) 7,90
mit warmer Vanillesauce

Topfen-Himbeerstrudel (ACEGHNOP) 6,90
Schokobrownie (ACEFGHP) 7,90

mit Vanilleeis und Schlagobers

Kastanienreis (AEGHOP) 8,90
mit Schokosauce und Schlagobers

Eiskaffee (AEGHP) 7,90
Vanilleeis mit Kaffee und Schlagobers

Maronieisbecher (AEGHOP) 9,90
Vanilleeis, Haselnusseis und Kastanienreis, garniert
mit Amaretto, Amarenakirschen und Schlagobers

Eismarillenknédel (ACEGHP) pro Stk. 4,50
mit Schlagobers und Erdbeersauce

Kaseteller auf Wunsch
ndhere Informationen erhalten Sie
bei unserem Servicepersonal

Lo

'h‘(.-A‘-n’}"&A £

Alle Preise in Euro



Aperitifs & Digestifs

Martini (0O) 1/16 It 5,90
Bianco, Dry oder Rosso

Campari Soda (GO) 4,90
Campari Orange (GO) 5,50
Frizzante (0) 0,10 It 3,50

Schnapserl & LikOre

Marille, Himbeere, Birne 2cl 3,90
Haselnuss (H) 2cl 3,90
Grappa Muscatel 2cl 3,90
Baileys (G) 2cl 4,20
auf Eis

Jagermeister 2cl 3,60

Ramazotti (GO)
auf Eis mit Zitrone

Alle Preise in Euro




Bacardi Cola
Wodka Orange
Wodka Lemon
Gin Tonic

Whiskey Cola

2cl

2cl

2cl

2cl

4,90
4,90
4,90
5,90

5,90




